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Welcome 
Καλωσορίζουμε τους καλεσμένους σας προσφέροντας 

παγωμένο fragolino & sangria   

Menu
Plateau με προσούτο τυλιγμένο σε κριτσίνια 
Plateau με βραχάκια παρμεζάνας & κριτσίνια

Σαλάτες
Πράσινη με φύλλα ρόκας, φρεσκοκομμένο μαρούλι, λιαστή ντομάτα, 

φλοίδες παρμεζάνας, κόκκους ροδιού & sauce βαλσαμικού 
Caesar με τρυφερό μαρούλι, ψιλοκομμένο μπέικον, κρουτόν & Caesar’s sauce 

Coleslaw με μαριναρισμένο λάχανο & καρότο ανακατεύεται με γιαούρτι & μαγιονέζα

Chinese Stand 
Spring rolls λαχανικών συνοδεύεται με γλυκόξινη σάλτσα 

Τραγανό πουγκί λαχανικών συνοδεύεται με γλυκόξινη σάλτσα
Τηγανιτό ρύζι με λαχανικά

Pasta Stand
Rigatoni με ζαμπόν, τυριά & κρέμα γάλακτος
Φιογκάκια με κομμάτια καπνιστού σολομού

BBQ Stand 
Mini κεμπάπ με πιτούλες & συνοδευτικά

Mini σουβλάκι κοτόπουλο με tricolore πιπεριές
Mini σουβλάκι χοιρινό με λαχανικά

Λουκάνικο Μυκόνου σε μπουκίτσες, συνοδεύεται με sauce γιαουρτλού & μουστάρδα  



Στην τιμή συμπεριλαμβάνονται:
Πλήρης πολυτελής εξοπλισμός 

Προσωπικό 

(maître, σερβιτόροι, chef, βοηθητικοί)

Τιμή ανά άτομο: …….................€ επιπλέον Φ.Π.Α.

Όριο ατόμων:
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Σε περίπτωση αλλεργίας παρακαλούμε ενημερώστε  την  εταιρεία πρίν την εκδήλωση

Για οποιαδήποτε πληροφορία ή διευκρίνηση χρειαστείτε είμαστε στη διάθεσή σας  

Bar Ελεύθερης Κατανάλωσης
Νερό εμφιαλωμένο

Αναψυκτικά  
Μπύρες 

Κρασί λευκό & κόκκινο εμφιαλωμένο επώνυμης μάρκας

Επιδόρπια
Γαμήλια τούρτα με decor αληθινά λουλούδια για να κόψει το ζευγάρι

Σφηνάκια γλυκών σε διάφορες γεύσεις
(cookies, millefeuille, φράουλα, tiramisu, καραμέλα, mousse chocolate, mini εκμέκ, mini pro�teroles)

Ρεσώ με δύο ειδών σοκολάτας (γάλακτος & υγείας) με γκοφρετίνια & φράουλες


